
A R R O CE S ,  P E S CA D O S  y  CA RN E S  a  l a  BR A SA
Ensaladas

Ensalada Kumato
Kumato, ventresca y aguacate con salsa 
tapenade
Kumato salad
Kumato, belly and avocado with tapenade sauce

Timbal vegano
Quinoa, aguacate, tomate rosa, mango 
y espinaca crujiente
Vegan Timbale
Quinoa, avocado, pink tomato, mango and crispy 
spinach

Ensalada Tibia de cabra
Espinacas, tomate seco, rulo de cabra, 
frutos secos, cítricos, crujiente de 
bacon y vinagreta de mostaza
Tibia Salad
Spinach, sun-dried tomato, goat cheese roller, 
dried fruits, citrus, crispy bacon and mustard 
vinaigre�e

Ensalada Burrata
Carpaccio de tomate rosa, queso 
burrata y pompas de albahaca y ponzu.
Burrata Salad
Pink tomato carpaccio, burrata cheese and basil 
and ponzu bubbles

Gazpacho de jalapeños
Con carpaccio de gamba roja, cebolla 
encurtida y esferas de fresa
Jalapeño pepper gazpacho
With red shrimp carpaccio, pickled onion and 
strawberry spheres

Salads

Conchas al Limón
o a la Sartén
Lemon shells at the pan
Mejillones al vapor con vino y perejil
Steamed mussels with wine and parsley

Mejillones al curry rojo
Mussels with red curry sauce

Almejas al Jerez
Jerez clams

Ostras
Oysters

Mariscos de Motril
a la Plancha ( 100 grs )
Grilled Motril seafood
Gambas blancas
White shrimp

Quisquillas
Mediterranean Shrimp

Gamba roja
Red shrimp

Gambón de Garrucha
Garrucha Shrimp

Para Picar
Snack foods
Queso Curado en Manteca
Hard Cheese in lard

Cecina de buey
Cured beef

Tiras de pollo con miso
Chicken Fingers with miso

Wok de verduras salteadas
Sauteed vegetables Wok

Con�t de alcachofas con
estofado de foie
Artichokes con�t with a stew of foie
and cured beef

Croquetas del chef
Chef’s croque�es

Puré de patata trufada con huevo 
poché, hongos y foie
Smashed tru�ed potato with poached egg, 
fungi and foie

Steak Tartar de Solomillo Premium
Steak Tartar of Premium cow sirlion

Pan Bao
Bao bread 

Para Picar
con Sabor a Mar
Sea flauor snack foods
Pulpo crujiente en tempura negra, 
mahonesa y patata trufada
Crunchy octopus with black tempura, 
mayonnaise and tru�ed potato

Huevos con gulas, crujiente de 
boniato y pimentón de Hungría
Eggs and baby Eels, crunchy of sweet potato 
and hungarian paprika

Habitas con puntillitas, sepia y huevo
Baby Eels with baby squids, cu�le�sh and egg

Wok de verduras, gamba thai y udon
Vegetables wok, thai shrimp and udon.

Arroces Melosos
Creamy rice
Arroz de montaña con conejo y 
setas
Mountain rice with rabbit and mushrooms

Arroz negro de sépia y gamba
Black rice with cu�le�sh and shrimps

Arroz del señoret (ciego) con
pescado, concha y marisco
Señoret rice (blind) with �sh, seashells and 
seafood

Arroz de Carabinero
Rice with Scarlet Shrimp

Arroz con bogavante
Rice with lobster

Arroz, pato y foie
Rice, duck and foie

Arroz presa iberica
Iberian prey rice

Arroz vegano
Vegan rice

(Mínimo 2 pax)

(2 persons minimum)

Para trar  Calor
To warm up
Sopa de marisco para 2 personas mínimo
Seafood soup for 2 persons minimum

Sopa de pollo con verduritas y huevo 
poché
Chicken soup with vegetables and poached egg

De Atun Rojo
Of bluin tuna

Tataki de Atún con salsa de soja, 
hongos salteados y algas
Blue�n tuna tataki with soy sauce, sautéed 
fungi and seaweed

Atún rojo a la parrilla
Grilled blue�n tuna

Sashimi de atún
Blue�n tuna sashimi

Steak Tartar de Atún
Tuna Steak Tartare

Tataki de Atún rojo con buñuelos 
de huevo
Blue�n tuna tataki with egg fri�ers

Pescados y Frituras
Fish and Fry-up

Boquerones al limón
Anchouies on lemon

Puntillitas
Baby squids

Puntillitas con huevo y ajito tierno
Baby squids with egg and tender garlic

Calamar a la Andaluza
Andalucian style squid

Calamar a la parrilla con picada de 
pan, huevo y sus tentáculos
Grilled squids with minced bread, egg and 
its tentacles

Rosada a la parrilla o a la Romana
Grilled or roman style pink cusk-eel

Rodaballo con verdura y patata 
trufada
Turbot with vegetables and tru�ed potato

Rape al horno con salsa de almejas
y gambas
Monk�sh on oven with clams and shrimps 
sauce

Todos los pescados van acompañados con 
calabaza ahumada y espagueti de mar
All �sh come with smoked pumpkin and sea 
spaghe�i

CONSULTAR OTROS PESCADOS
(PARGO, SARGO, BURRIQUETE, LENGUADO, ...)
Ask for another �shes
(snapper, porgy, rubberlip grunt, sole...)

Carnes a la Parrilla
Grilled meats

Solomillo de vaca Premium con hongos 
y foie (200 gr)
Premium cow sirlion with fungi and foie

Lomo alto de vaca Premium (450 gr)
Premium cow fore rib steak

Lomo bajo de vaca Premium (350 gr)
Premium cow sirloin steak

Presa ibérica 100% bellota (200 gr)
Filets of iberian pork shoulder blade 100% 
acorn-fed

Hamburguesa Jack Daniel’s
Jack Daniel’s hamburguer

Todas las carnes uan acompañadas de 
verdura salteada y patatas fritas
All meat come with sauté uegetables and 
french fries

Postres
Dessert

Piononos de Santa Fe (2 ud.)
Santa Fe Piononos
(Granada's typical li�le cakes) (2 units)

Tarta de Queso
Cheesecake with

Tarta de Plátano con dulce de leche
Banana To�ee Cake

Tarta de stracciatella
Stracciatella cake

Tarta de 3 Chocolates
Triple chocolate mousse cake

Tarta de zanahoria
Carrot cake


